
MENÙ



MAIALONA (1-7-10)
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Crudo, Salsiccia, Würstel, Salamino	 € 11,50	

MARINARA
Pomodoro, Aglio (1-10)							       € 5,50

NAPOLI
Pomodoro, Mozzarella, Capperi, Acciughe (1-7-10-4)			   € 8,50	

SALSICCIA
Pomodoro, Mozzarella, Salsiccia (1-7-10)					     € 7,50	

SALSICCIA E STRACCHINO
Pomodoro, Mozzarella, Salsiccia, Stracchino (1-7-10)			   € 9,00	

SALSICCIA E GORGONZOLA
Pomodoro, Mozzarella, Salsiccia, Gorgonzola (1-7-10)			   € 10,00

SALSICCIA E CIPOLLA
Pomodoro, Mozzarella, Salsiccia, Cipolla (1-7-10)				    € 9,00	

LA MAREGGIATA
Pomodoro, Mozzarella, Frutti di Mare 
*Vongole, Calamari, Cozze a seconda della disponibilità (1-7 -10-14-4)	 € 11,50	

PULCINELLA
Pomodoro, Mozzarella, Salsiccia, Friarielli, Provola (1-7-10)	  		  € 9,50	

PIPPO
Pomodoro, Mozzarella, Würstel, Patatine (1-7-10)				    € 8,50	

SPORTIVA
Pomodoro, Mozzarella, Bresaola, Rucola, Grana (1-7-10)			   € 10,50	

PUGLIESE
Pomodoro, Mozzarella, Origano, Cipolla (1-7-10)				    € 6,50	

MARE E MONTI
Pomodoro, Mozzarella, Funghi Champignon, Tonno, Rucola (1-7-10-4)	 € 9,50	

SALAMINO PICCANTE E GORGONZOLA
Pomodoro, Mozzarella, Gorgonzola, Salamino Piccante (1-7-10)		  € 9,50	

QUATTRO FORMAGGI ROSSA
Pomodoro, Mozzarella, Gorgonzola, Emmental, Provola (1-7-10)		  € 10,50	

DELLO ZIO
Pomodoro, Mozzerella, Tonno, Cipolla (1-7-10-4)			   	 € 8,50	

I CALZONI CASA MATTA 
TRADIZIONALE
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto (1-7-10)				    € 10,00

FARCITO
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto, Funghi Champignon (1-7-10)	 € 11,00	

ALESSIO (1-7-10)
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto, Funghi Champ., Salamino          € 12,00	

LA CECINA CASA MATTA
SEMPLICE
Farina di Ceci, Acqua, Sale (10)		  				    € 6,00	

CIPOLLA 
Farina di Ceci, Acqua, Sale, Cipolla (10) 	 					     € 6,50	

Consultare gli Allergeni in fondo al Menù · *Alcuni ingredienti potrebbero essere surgelati

I TAGLIERI CASA MATTACASA MATTA
Salumi 									         € 9,00	

Salumi e Formaggi								        € 13,00	

Prosciutto e Formaggi al Tartufo Nero					     € 15,00	

Formaggi									         € 9,00	

LE ROSSE CASA MATTA 
MARGHERITA 
Pomodoro, Mozzarella (1-7-10)						      € 6,00	

PROSCIUTTO COTTO
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto (1-7-10)				    € 7,50	

WÜRSTEL
Pomodoro, Mozzarella, Würstel (1-7-10)					     € 7,50	

DIAVOLA
Pomodoro, Mozzarella, Salamino Piccante (1-7-10)				    € 7,50	

FUNGHI
Pomodoro, Mozzarella, Funghi Champignon (1-7-10)			   € 7,50	

PORCINO
Pomodoro, Mozzarella, Funghi Porcini (1-7-10)				    € 8,50	

CRUDO
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Crudo (1-7-10)				    € 8,50	

CRUDO E FUNGHI 
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Crudo, Funghi Champignon (1-7-10)	 € 9,00	

CRUDO E GORGONZOLA
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Crudo, Gorgonzola (1-7-10)		  € 10,00

CRUDO E PORCINI
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Crudo, Funghi Porcini (1-7-10)		  € 10,00

COTTO E FUNGHI
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto, Funghi Champignon (1-7-10)	 € 8,50	

QUATTRO STAGIONI (1-7-10)
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto, Funghi Champ., Carciofini, Olive	 € 9,50	

CAPRICCIOSA (1-7-10-4)
Pomodoro, Mozzarella, Funghi Champ., Carciofini, Olive, Pros. Cotto	 € 9,50	

BUFALA
Pomodoro, Mozzarella di Bufala Campana D.O.P. (1-7-10)			   € 9,00	

SPECK E MASCARPONE
Pomodoro, Mozzarella, Speck, Mascarpone	(1-7-10)				   € 9,00	

AMATRICIANA
Pomodoro, Mozzarella, Pancetta, Grana (1-7-10)				    € 9,50	

PARMIGIANA
Pomodoro, Mozzarella, Melanzane, Grana (1-7-10)				    € 8,50	

CRUDO E BUFALA (1-7-10)
Pomodoro, Mozzarella di Bufala Campana D.O.P., Prosciutto Crudo	 € 10,00	

COPERTO	 € 2,00	



LE BIANCHE CASA MATTA
PARIGINA
Mozzarella, Pomodorini, Prosciutto Crudo, Rucola, Grana (1-7-10) 		  € 9,50	

VEGETARIANA
Mozzarella, Pomodorini, Zucchini, Peperoni, Melanzane (1-7-10)		  € 9,00	

NORVEGESE
Mozzarella, *Salmone, Zucchine, Pomodorini (1-7-10-4)			   € 10,00

QUATTRO FORMAGGI
Mozzarella, Gorgonzola, Emmental, Provola (1-7-10)				   € 10,00

SIMPATICA
Mozzarella, Zucchine, Provola, Salsiccia (1 -7-10)				    € 10,00

LA PECORINA
Mozzarella, Rigatino, Pecorino (1-7-10)					     € 10,00

RUCOLETTA
Mozzarella, Rucola, Stracchino, Pancetta, Pomodorini (1-7-10)		  € 10,00

AFFUMICATA
Mozzarella, Provola, Speck (1-7-10)						      € 9,00	

TI PESTO (1-7-8-10
Mozzarella, Pesto (senza aglio), Pomodorini, Grana				   € 9,50	

CONTADINA
Mozzarella, Patate a fette, Rosmarino (1-7-10)				    € 7,50	

ESAGERATA (1-7-8-10)
Mozzarella, Mortadella, Burrata I.G.P. Pugliese, Granelle di Pistacchio	 € 11,00	

LA CASA MATTA
Mozzarella di Bufala Campana D.O.P., Tartufo (1-7-10)			   € 13,00

BEPPE
Mozzarella, Pomodorini, Mozzarella di Bufala Campana D.O.P,
Pomodori Secchi (1-7-10)							       € 9,50	

CALABRIA
Mozzarella, Pomodorini, Nduja (tipica Salsiccia Calabra piccante) (1-7-10) € 9,00	

LE RIPIENE CASA MATTA
CLASSICA
Prosciutto Cotto, Mozzarella (1-7-10)			   			   € 9,50	

GUSTOSA
Salsiccia, Stracchino (1-7-10)		  					     € 10,00

CHE SPETTACOLO
Mozzarella, Salsiccia, Stracchino (1-7-10)			   		  € 10,50	

CRUDO
Prosciutto Crudo, Mozzarella	(1-7-10)		 				    € 10,50	

ARABO 
Pane Arabo, Mozzarella, Prosciutto Crudo, Insalata, Pomodori (1-7-10)	 € 11,00	

I CIACCINI CASA MATTA
CIACCINO 
con Nutella (1-10)			   					     € 9,00	

CIACCINO 
con Nutella, Mascarpone (1-7-10)		  			   	 € 9,50	

CIACCINO 
con Nutella, Mascarpone, Granelle di Pistacchi (1-7-8-10)	 		  € 10,50	

SELVATICA
Mozzarella, Pomodoro Secco, Noci, Bresaola  (1-7-8-10)			   € 12,00	

LA SIMONA (1-7-8-10)
Mozzarella, Crema Pistacchio, Burrata, Pomodorini, Granelle di Pistacchi   € 13,00	

RIPIENA PONTICELLI
Mozzarella, Bresaola, Rucola, Pomodorini (1-7-8-10)				   € 12,00	

PANE ARABO ANGELO
Mozzarella, Pomodoro a Fette, Tonno, Insalata, Grana (1-4-7-10)		  € 12,00	

PISANA
Pomodoro, Capperi, Acciughe, Grana (1-4-7-10) 				    € 8,50	

CAPONATA
Mozzarella, Pomodoro, Peperoni, Melanzane, Aglio	 (1-7-10)			  € 9,00	

PIZZA PAZZA
Mozzarella, Radicchio, Noci, Gorgonzola (1-7-8)				    € 10,00

TIRAMISÙ
(1-3-6-7-10)									         € 5,00	

CHEESECAKE AL CARAMELLO SALATO
(1-3-6-7-10)									         € 5,00	

CHEESECAKE AI FRUTTI DI BOSCO
(1-3-6-7-10									         € 5,00	

SPECIAL 
PIZZA !

CASA
MATTA

DESSERT CASA MATTA
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LE BIRRE ALLA SPINA 

STILE:  LAGER

FERMENTAZIONE: BASSA

INDICE D’AMARO: 21

ORIGINE: SPAGNA

LAGER 4,6%

ESTRELLA DAMM

STILE:  DORTMUNDER NATURTRUB

FERMENTAZIONE: BASSA

INDICE D’AMARO: 25

ORIGINE: DORTMUND

BOCK 7,2%

VOLL DAMM

STILE:  IPA

FERMENTAZIONE: ALTA

INDICE D’AMARO: 47

ORIGINE: SPAGNA

IPA 6,6%

COMPLOT IPA

LE BIRRE in lattina 

STILE:  PILSNER

FERMENTAZIONE: BASSA

INDICE D’AMARO: 31

ORIGINE: BERLINO

BOTT: 50 CL

PILSNER 5%

BERLINER PILSNER PARANOIA

HAZY IPA 5,6
STILE:  HAZY IPA 

FERMENTAZIONE: ALTA

INDICE D’AMARO: 40

ORIGINE: MELLE BELGIO

BOTT: 33 CL

firestone walker

uno dei birrifici americani più premiati al mondo, nato in California, grazie ad Adam Firestone, appartenente ad una

nota famiglia  di produttori di vino, e al cognato inglese, David Walker, insieme al Mastro Birraio Jeffers

Richardson  e Matt Brynildson, già Homebrewer e Mastro Birraio esperto.  nel birrificio principale di Paso Robles,

vengono realizzate la maggior parte delle birre. i loro cartoni misti non sono mai uguali a loro stessi ma

cambiano seguendo le stagioni. 

STILE: KELLER 

FERMENTAZIONE: BASSA

INDICE D’AMARO: 18

ORIGINE: BAVIERA

BOTT: 50 CL

HASEN BRAU 

HASEN HELL 5%

STILE:  HELLES

FERMENTAZIONE: BASSA

INDICE D’AMARO: 18

ORIGINE: BAVIERA

BOTT: 50 CL

AUGSBURGER  5,4%

HASEN BRAU 

LE BIRRE IN BOTTIGLIA 

STILE:  DUNKELWEISS

FERMENTAZIONE: ALTA

INDICE D’AMARO: 12

ORIGINE: BAVIERA

BOTT: 50 CL

HASEN BRAU 

HASEN BRAU  WEISSE 5,2°
STILE:  HEFEWEISS

FERMENTAZIONE: ALTA

INDICE D’AMARO: 12

ORIGINE: BAVIERA

BOTT: 50 CL

DUNKLER HASE 5,2°

HASEN BRAU 

STILE:  LAGER

FERMENTAZIONE: BASSA

INDICE D’AMARO: 21

ORIGINE: barcellona

BOTT: 33 CL

LAGER 4,6%

estrella

STILE: INDIA PALE ALE 

FERMENTAZIONE: ALTA

INDICE D’AMARO: 47

ORIGINE: BARCELLONA

BOTT: 33 CL

INDIA PALE ALE  6,6%

COMPLOT IPA

STILE: BOCK 

FERMENTAZIONE: BASSA

INDICE D’AMARO: 34

ORIGINE: BARCELLONA

BOTT: 33 CL

BOCK 7,2%

VOLL DAMM

STILE:  LAGER

FERMENTAZIONE: BASSA

INDICE D’AMARO: 23

ORIGINE: GERMANIA

BOTT: 66 CL

LAGER 4,8%

HENNINGER

PICCOLA		  € 4,00
MEDIA		  € 5,00

€ 5,50 € 4,00

€ 4,00

€ 4,00

€ 5,50

€ 5,50

€ 5,50 € 4,50

PICCOLA		  € 4,00
MEDIA		  € 5,00

PICCOLA		  € 4,00
MEDIA		  € 5,00

€ 4,00€ 4,00
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BOLLICINE
CHIARA ZILIANI (LOMBARDIA)

FRANCIACORTA CONTE DI PROVAGLIO DOCG SATEN
12,5% vol. CHARDONNAY in purezza fermentato parte in acciaio, parte in barrique che matura almeno 24 mesi 

sui propri lieviti Fresco, sapido e cremoso “Come la morbidezza e la delicatezza della seta”   
€ 25,00

VINICOLA SERENA (CONEGLIANO VENETO)
VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE EXTRA DRY

11% vol. GLERA in purezza giallo paglierino brillante, presenta un perlage vivace con sentori di rosa, gelsomino, 
glicine e fiori d’acacia. Fresco al palato, ricorda i frutti tropicali e conserva buona mineralità oltre che una buona persistenza.

€ 25,00

BIANCHI
BEL VENTO PETRA (SUVERETO-TOSCANA)

VERMENTINO VINI DEL MARE IGT
13% vol. VERMENTINO in purezza  fresco, sapido, intensamente fruttato.

€ 19,00

VIOGNER VINI DEL MARE IGT
13,5% vol. VIOGNER IN PUREZZA morbido, sensuale, saporito e intenso

€ 17,00

CAMPO AL PERO (BOLGHERI – TOSCANA)
VERMENTINO BOLGHERI DOC MISTRAL

13% vol. VERMENTINO in purezza  complesso e floreale, note di frutta e miele. 
Al gusto risulta pieno ed armonioso, unisce freschezza e sapidità in un connubio armonico e persistente.

€ 20,00

BADIA DI MORRONA (TERRICCIOLA – TOSCANA)
FELCIAIO IGT

13% vol. VERMENTINO IN PUREZZA buona freschezza, morbido e con una decisa sapidità.
€ 20,00

PANIZZI (SAN GIMIGNANO – TOSCANA)
VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO DOCG BIOLOGICO

13% vol. VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO E INCROCIO MANZONI equilibrato, secco, fruttato e agrumato, persistente.
€ 17,00

ROSATI
BEL VENTO PETRA (SUVERETO-TOSCANA)

VELAROSA ROSATO IGT
13,5% vol. GRENACHE in purezza  fresco, sapido, piacevolmente fruttato, balsamico e fragrante

€ 15,00

ROSSI
BEL VENTO PETRA (SUVERETO-TOSCANA)

SANGIOVESE VINI DEL MARE IGT
13,5% vol. SANGIOVESE in purezza succoso e invitante, delicatamente sapido e di ottimo finale

€ 15,00

CILIEGIOLO VINI DEL MARE IGT
13,5% vol. CILIEGIOLO in purezza  caratteristica nota di ciliegia, vellutato e carico

€ 19,00

CAMPO AL PERO (BOLGHERI – TOSCANA)
BOLGHERI ROSSO DOC ZEPHYRO

14,5% vol. MERLOT E CABERNET SAUVIGNON CABERNET FRANC fruttato di ciliegia, mora e frutti di bosco, unito a sentori 
di erbe aromatiche e rose. Dal gusto armonioso, caldo, sapido e persistente.

€ 20,00

BADIA DI MORRONA (TERRICCIOLA – TOSCANA)
I SODI DEL PARETAIO CHIANTI DOCG

14% vol. SANGIOVESE, CABERNET SAUVIGNON, MERLOT E SYRAH piacevole con un tannino morbido e maturo.
€ 25,00

CARTA 
DEI VINI ACQUA

Acqua Minerale Naturale - Gassata 0,50 Cl   € 1,00
Acqua Minerale Naturale - Gassata 1,00 Lt    € 2,00

BIBITE
Coca Cola Lattina	 € 2.50
Coca Cola Zero Lattina	 € 2,50
Coca Cola Pet 	 € 3,00 
Coca Cola Pet Zero 	 € 3,00
Fanta Lattina	 € 2,50
Lemon Soda Lattina 	 € 2,50
Red Bull	 € 3,50
Esthathè Brick 	 € 1,50
Esthathè Pet 	 € 3,00

CAFFÈ	 €  1,50

CAFFÈ CORRETTO 	 € 2,00

AMARI 	 € 3,00



PIZZA 

BUONA, PIZZA 

FILANTE, IO TI MANGIO 

IN UN ISTANTE! BELLA CALDA E 

CROCCANTE SEI SEMPRE INVITANTE! 

MARGHERITA, MARINARA, ORTOLANA E 

MONTANARA CON I FUNGHI O CAPRICCIOSA, 

COSÌ BUONA E GOLOSA! DALL’ AUSTRALIA 

ALLA BAVIERA, DELL’ ITALIA É LA 

BANDIERA,E MI ARRABBIO E 

FACCIO CHIASSO SE CI METTI 

L' ANANASSO!

FI
LA

STROCCA DELLA PIZZAL’ ALBO DEGLI INGREDIENTI E DEGLI ALLERGENI DEI PIATTI
PROPOSTI IN QUESTO LOCALE È DISPONIBILE AL CLIENTE

CHE DESIDERA CONSULTARLO, SECONDO REG. UE 1169/2011.
IL NOSTRO PERSONALE DI SALA È A VOSTRA DISPOSIZIONE

PER QUALSIASI CHIARIMENTO IN MATERIA DI ALLERGENI
PRESENTI NEI PIATTI STESSI.

RICORDIAMO CHE GLI ALLERGENI DI LEGGE SECONDO 
IL SUDDETTO REGOLAMENTO SONO: 

1. 	 Cereali contenenti glutine 
	 (grano, farro, grano khorasan, segale, orzo, avena)
2. 	 Crostacei
3. 	 Uova
4. 	 Pesce
5. 	 Arachidi
6. 	 Soia
7. 	 Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)
8. 	 Frutta a guscio (mandorle, nocciole, noci, noci di 	
	 acagiù, noci pecan, noci del Brasile, pistacchi, 		
	 noci macadamia o noci del Queensland)
9. 	 Sedano
10. 	Senape
11. 	 Semi di sesamo
12. 	Anidride solforosa e solfiti (se in concentrazioni 	
	 superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro)
13. 	Lupini
14.	 Molluschi



Via Francesca Sud, 260 - Santa Maria a Monte (PI)

Per Info e Prenotazioni: 353 4413206


